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» Slow Food ist ein gemeinnutziger Verein, der fUr die Erhaltung der Vielfalt der Landwirtschaft, die
traditionelle Erzeugung von Nahrungsmitteln, regionale Kuchentraditionen, Geschmacksvielfalt, die
UnterstUtzung handwerklicher Lebensmittelproduzenten und die aktive Zusammenarbeit von
Verbrauchern und Produzenten steht. SF setzt sich fUr einen respektvollen Umgang mit den
vorhandenen Ressourcen fur Lebensmittel sowie die Erhaltung von Gebieten und Traditionen ein.

« Slow Food Travel ist ein Projekt von Slow Food, das darauf abzielt, ein nachhaltiges Reiseerlebnis for
Gaste zu entwickeln. Im Mittelpunkt stehen Lebensmittel, aber das Zusammenspiel von Landwirtschaft,
Gastronomie, Hotellerie, Handel und Handwerk ist ausschlaggebend fur die Verarbeitung. Wichtig
dabei: der Austausch zwischen Landwirten, Sennern, Hirten, Metzger, Backern und Winzern und den
Kochen, die ihre Produkte verarbeiten. Das Ergebnis ist eine Gemeinschaft, deren Mitglieder
miteinander interagieren und Besucher herzlich willkommen heif3f.
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& SLOW FOOD TRAVEL ist eine Kombination
el QUS ...
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+ ... Slow Food -Lebensmitteln, die in
der Region nach den Prinzipien von
GUT.SAUBER.FAIR hergestellt und
von Lebensmittelhandwerkern/
Produzenten in der traditionellen Art
in der Region veredelt werden und

e ... Erlebnissen fUur Menschen, die
durch eine aktive Teilnahme
praktisch erlebt werden kdnnen;
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e ...trGgt zur Wissensvermittlung bei

...schafft eine Sensibilisierung fur die lokale und regionale
Landwirtschaft und das Lebensmittel-Handwerk

...sensibilisiert fur lokale und traditionelle Produktion und deren
Verarbeitungsmethoden

...macht den Gasten spezielle Methoden der Herstellung zugdnglich

...zielt auf eine positive Verdnderung des Konsumverhaltens im
Erndhrungsbereich ab

...schafft eine Transferleistung zwischen Natur und Teilnehmerlinnen
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©  Grundlage:

Slow Food’
rael - Slow Food Travel-Guidelines

VILLNOSS
VAL DI FUNES

* In enger Zusammenarbeit mit Slow Food International wurden die
Guidelines (Kriterien) fur das Slow Food Travel-Projekt erstellt.

6%

SIO}V ‘Food®

« Die Guidelines bilden die Grundlage fur das gesamte Projekt ,,Slow Trave]

Food Travel"

« Checklisten fur Beherbergungsbetriebe, Gastronomie und
Produzenten

Handbych & Leitlinien

Version 1.0 - Juni 2016
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Rolle der Tourismusgenossenschaft
« Organisation einer Slow Food Gemeinschaft als Projekttrager

« Suche nach interessierten Partner, die nach den Prinzipien von Slow
Food leben und arbeiten (Kriterienkatalog It. SFT-Handbuch)

» Erarbeitung von Slow Food Travel-Erlebnissen mit Qualitatsstandards
fOr die DurchfUhrung

 |langfristige Finanzierung fur Organisation, Kommunikation, Werbung
und Verkauf

« einfache Buchbarkeit sicherstellen

Hisr investiert

fert Europa In s indichen Gebete
L Europa invests nell zone rurali
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Slow Food®

Travel

Slow Food Travel ist ein neues Reisemodel, das aus Begegnungen und dem Austausch mit Landwirten,
Kasern, Hirten, Metzgern, Backern und Winzern besteht, die zusammen mit den Kochen, die ihre Produkte
verarbeiten, die Geschichten ihrer lokalen Gebiete und der lokalen Traditionen erzihlen.

Das Villngsstal inmitten des Dolomiten UNESCO Welterbes mit der Geislergruppe und dem Naturpark
Puez-Geisler ist ein unberiihrtes Paradies, das sich seit Jahrzehnten dafiir einsetzt, Touristen einen
nachhaltigen und umweltfreundlichen Urlaub zu bieten, Das Tal zeichnet sich vor allem durch die Qualitit und
Authentizitit seines gastronomischen Angebots aus: von den kleinen Erzeugern der Bergbauernhdfe mit ihren
Kasesorten, dem Schwarzbrot und dem Speck bis zu den des Eisacktals, vom

Schinken bis zu den Presidi Slow Food, dem Villndsser Brillenschaf und der alpinen Grauviehrasse.

Durch Slow Food Travel Villndss kénnen die Besucher die Geschichte der lokalen Produkte kennen
lernen, die Landschaften und kulinarischen Traditionen entdecken und in authentische und hochwertige
gastronomische Erlebnisse eintauchen.

UNSERE VEREINBARUNG MIT IHNEN

Als Mitglied von Slow Food Travel Villngss verpflichten wir uns, unser Gebiet aufzuwerten, indem
wir Thnen “gute, saubere und faire” Produkte anbieten, die entweder direkt von uns oder von
Betrieben in unserem Gebiet hergestellt werden, gemaR den Richtlinien des Projekts, die wir
unterzeichnet haben.

Wir werden Thnen alle Informationen bereitstellen, die Sie bendtigen, um unsere Berglandschaft erleben
zukénnen und um einen Aufenthalt zu geniefien, der kulinarische Gendsse mit Kultur und Geselligkeit
verbindet. Gute Reise!

Carlo Petrini
Président von Skow Food
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Organigramm-Art der Umsetzung des Projektes

Projektsteuerungsqruppe

VillnoR Tourismus Gen.
(federfahrender Partner)

Furchetta KG

(Kooperationspartner)

- Auswahl von Dienstleistern

- Abstimmung inhaltlicher Details im Projekt
- Uberwachung des inhaltlichen Umsetzungsstandes des Projektes
- Finanzielle Uberwachung der Projektumsetzung

ausgewahlte Slow Food Betriebe
(Mitgliedsbetriebe VTG bzw. Furchetta)

Lokale Interessensvertreter
(z.B. Gemeinde, Naturpark, efc.)

- Definition der gemeinsamen Richtlinien flr Slow Food Travel Villnol}

- Gemeinsame Angebotsentwicklung fiir Slow Food Travel Villné
- Bildung der Angebotsgruppe Slow Food Travel Villnol

Fiihrungskomitee Slow Food Travel VillnoR

Slow Food
externer Dienstleister — Berater in der Produktentwicklung

sowie zur Zertifizierung von Slow Food Travel VillnéR3

IDM Sidtirol
projekt- bzw. prozessbegleitend in beratender Funktion
zur touristischen Produktentwicklung und zum Marketing
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Wer sind wir? Wo befinden sich die teilnehmenden

Betriebe?

D\E <|low-
FooD-PETRIERE

HiER SIEHST D AVE EINEN RLiCK,
Wwo SiCH PiE Slow-FooP-RETRIERE REFINDEN.

LERENSMITTEL/
HANDWERK

01. Maier’s Paradies
02. Mesnerhof
03. Furchetta

04. Hakel- und Strickarbeiten

05. Bergkrautergarten

06. Kellerei Eisacktal

07. Kasserolhof

08. Torgglerhof

09. Huaberhof

10. Teiser Dorfladen

11. Vontavon &
Niederstatter KG

12. Stieflerhof

13. Oberhof

DolomITEN
UNES(0 WELTERRE

14. Dolomites UNESCO
Infopoint

15. Naturparkhaus
Puez-Geisler in den
Dolomiten

16. Mineralienmuseum
in Teis

17. Kaserill Alm

18. Pitzock

19. Hotel Tyrol Dolomites
Slow Living

20. Jausenstation Moar

21. Guest House Viel Nois

22. Ansitz Ranuihof

23. Ganoihof-Bio

24. Unterkantiolerhof

25. Villa Messner

26. Petrunderhof-Bio

27. Putzerhof

28. Unterpiskoihof

29. Proderhof

30. Drockerhof

o
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« Esskultur als Erlebnis aufbereiten

« Menschen mochten mehr Uber
die Lebensmittel einer Region,
Uber Kochgewohnheiten,
Rituale und den Geschmack
einer Landschaft erfahren

« Kulinarischer Tourismus bietet
Chancen fUr nachhaltigeren
Tourismus

« Forderung der regionalen
Lebensmittelkreisldufe und
Starkung der kleinstrukturieren
Betriebe

X * Dolomitental Vilinoss
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VILLNOSS
VAL DI FUNES Das Projekt sieht die Entwicklung von touristischen Routen und

Dienstleistungen vor, die auf der Forderung der lokalen
gastronomischen, landwirtschaftlichen und kulturellen Biodiversitat
durch eine intensive Beteiligung der Besucher basieren. Dies
geschieht durch die sorgfaltige Zubereitung traditioneller Gerichte
mit hochwertigen Rohstoffen in Kombination mit lokaler
Gastfreundschaft, um ein Modell des nachhaltigen Tourismus zu
verbreiten.

CESICHEIIC Um Slow Food Travel vor Ort Sichtbarkeit zu gebben und erlebbar zu
machen, braucht es eine starke Kooperation und die
Zusammenarbeit mit Gastronomie, Hotelgewerbe, Landwirtschaft,
Handel und dem Handwerk.

Die VillndB Tourismusgenossenschaft baut die BUhne. Tanzen mussen
unsere Protagonisten.

Hotelgewerbe

Landwirtschaft
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Lokale
Produkte

Charakteristischer
Lebensstil

Kulinarische
Kostlichkeiten

Landliche
Kultur

Nachhaltigkeit

Breites
Spektrum an
Aktivitaten

Hauptziel ist es, den Reisenden die Erhaltung der biologischen Vielfalt
von Lebensmitteln und die Kenntnis der lokalen Kulturen, Identitaten
und Gastronomien ndher zu bringen. AuBerdem unterstUtzt oder starkt
das Konzept, regionale Lebensmittelkreisidufe und kleine
landwirtschaftliche Betriebe.

Um diese pragenden Elemente in ein Angebot zu packen, braucht es

« die Zusammenarbeit aller Mitgliedsbetriebe
» Entwicklung von touristischen Routen und Dienstleistungen

» Digitale Plattform zum Verkauf der lokalen Produkte: ,,Der kleine
Marktplatz*

» Online buchbare Erlebnisbausteine
* Reservierungssystem fUr Veranstaltungen

« Jahrliche Fortbildungen

sl
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Von der Milch zum Kase
Dal latte al formaggio
Bio-Hof-K4serei / Caseificio-Bio Petrunderhof

Mit dem E-Bike entlang der Villnsser Sonnenseite

Slow Bike

Con la E-Bike lungo il lato soleggiato della Val di Funes

freitags,
2. Mai - 31. Oktober 2025
{ausgenommen 15. August)

freitags, venerdi,
18. April, 30. Mai, 20. Juni, 18 aprile, 30 maggio, 20 giugno,
19. September & 24. Oktober 2025 19 settembre & 24 ottobre 2025
von 10.00 bis 13.00 Uhr dafle ore 10.00 alle 13.00
1 Rahsaes s Sk Foxsd Teawel &nen wit unsere Toren e Se Twvel
2uschases.
bt
taseguita,
turg =it Bauembest wom eigenen Kom.
Dus 3 Stundon Programe belehaliet: Hofihusg, e
Mindestiailnehmerzaht =is 4 Perscaen Partocipantl: min. & prrsone
reeis prEzzo
1000¢ 1000€
" Erwachasne 20,00 € - preszo dells deguatazicne®: afulti 20,00 €
it (3-13 Jabre) 20,00 € barsbiel (813 ami) 20,00 €
T590472 £40 185, inelinaesnfo ) TUffcko Turstico Fures, T 0472 £40 150, inko@unes Info
‘odar ONLINE wwmsflnces.com ospure ONUNE www vilncess.comt
Der Hof st keenplatt baeriacefrell 11 so b adtito per bo persose disabist

WOCHENTLICH FINDEN SIE UNS:
Ab el Verkauf

Mcatag, Mittwoch & Frelteg: e, mercsied & venerdl:
9.00-1240 / 17.00-19.00 Ube, 0e9.60-1200 / 17.00-19.00,
Sawatag & Scnntag asf Anfrage I sabato & domenca su richiesta

Slow Food" | VAP Zes
* Dinen GebCh it eater Bastandter der FEhrung Travel * Quawo preacs # gerte Intagrarte del tour
und rauas in oo Fall w3n de Telreberamn et P —

‘sazaat vor Ort bezavk werden.

OGNI SETTIMANA CI TROVATE:
Vendita Sicetta

E-Bike-Genusstowr

SHart: Mal-Augest 9.00 Uy / Seplasiber-Cteber 10.00 Uhr
vor dem Towrlbmuibteo In St Petac.

ogni venerdi
dal 2 maggio al 31 ottobre 2025
{tranne 15 agosto)

Tour in e-bike

Partessi magg)o-agosto cre 9.00  setismbre-cilobee cre 30.00
Guvant] Wluicko buritico dI S Petra.

out nach St. h Teurfnoa s
St Jukol Peser. 45, Glacoms. Avantl §n2  Tiuo ¢ toms & 5. Metre.
225km wE00m »25km <300

Techrésche Tigps und Elsweisusg sure Therma Sk,

Consigh taceic @ stresion sulle bickcletta.

wnd Verkostung von blueriches Produttes. et

Futer um ca Hetross
biw. 15£0-36.00 Use (1 Hertat) 06 15.00-16.00 fn astenn)
E-Siba Veriah auf Anfrage Nolegglo E-8ibe s richiesta
rees pREZZO

2000 € sstas vt
Verkostungagebihes. Ewachsene 20,00 € rezo delia deguatazicns®: afultl 2000 € -
nder (3-13 jabes) 30,00 € barebisl (£-13 ammi) 1000 €
ard s et ) 55000

Tollseherveczabl: rin. 2 - mas. 3 Perscan
Anmessung erfordetich satestess s Vortag
3600 Unr baies Isfsbire Vilntas,
4390472 840 180, Infolimesinfo

oder ONLINE www.vilncess.com I

Sirectn o~ MSbaruninrachind

- Slow Food"
* Dinun GebCh bt deater Bestandied: der Fibrung. Travel

und rauas n Jodern Pall woe dea Tebreberern
‘sazatnt vor Ort bezavk werden.

Parteckpanti rin. 2 - sax. § perscere

Iscrisions coliigatoria antre i gheesc procedents,
o 16,00, presso TUfFelo Turstico Funes,

10472 840 180, Infe@feneainfo

oppue CNUNE www.ilnosss.comit

ERLEBNISBAUSTEINE

A b

Einfach Zeit in der Natur

Ganztageswanderung mit Giinther Pernthaler

Krauterzauber

Tempo nella natura
Escursione guidata giornaliera con Giinther Pernthaler

mit Krduterexpertin Christine Pernthaler Gamberoni

La magia delle erbe aromatiche

donnerstags,
8. Mai-12. Juni 2025

ogni giovedi
dal 8 maggio al 12 giugno 2025

2 ute

Kaltur dos

spdres,

el bann,

Treffgunkt: 10.00 Uhr beim infobaro St Peter
lckkehr o, 17.00 Uhe
Mlikm —&0m 93k

Pusto di itrove: are 10.00 presso FUice Turkwtics S, Petre.
Risnteo: ca alle ove 17.00
Vilkm wd00m ©3h

Mindestisilnehmerzahit 2 Parscam

Res
Tetnatenegebithr. 2000 € - beateslca it DelomitiCard
Verkostungugebihrs. Erwachssne 25,00 €

inder (3-13 jabes) 1200 €

Partociganti: min. 2 perscne
PREZIO

prezzo delia duguatazicne®. adultl 2500 € -
‘barebisl (£-13 ami) 1200 €

T4390472 840 180, Infe@vilncess.info
‘odar ONLINE www.ilnsess.com

und raus i Jodern Pall woe dea Tekreberern
sazatat vor Crt bezavh werden.

e it s o I
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* Dénen bl it Aatar Bavtandtell dor Febeung Travel

TUMcio Turistico Funes, t 0472 840 120, isfe@unesinfo
oppue CNUNE www.silnoess.comit

VILLNOSS Pz e duhells 0temzod percse
VAL DI FUNES S
h\unnn—-u-.-u.u-c

con esperta Christine Pernthaler Gamberoni

13,20.&27.

4,10,,17. 824, Juni 2025

13,20 &27 maggio,
4,10,17 & 24 giugno 2025

Tadidon,
Wi samiivah cnd rhuchers baieibiche Krdater Racceghano e ifursiams erte cat «

Trepunkt: Kiicha SL. jutch Pusto di itrevs: Chiess & San Glacarme

Start dos Teur us 1400 Ue Partonzs duta gita alle cre 1400

Gesartdaes: a. 3 Stunden Durnta: a3 o

eis ezzo

Telnabmgabihr: 3000 € bostaskon it Dekent Card

Verkotungugabihre. £00 € pro Perscn 4Wsmu—m

Kircder uner 14 Jahres ecasenics Eublesotte 14 aml ruts

Tellsehener: i, 2 - reax. 10 Perscoen Partocipanti min. 2 - sax. 10 perscne

tag.
4390472 840 368, nfe@ilnesnfo TUffclo Turkstico Funes, {0472 £40 150, isfo@Anes Jnfo
cdar ONLINE wwwvilncess.com I ‘oppure ONUINE www.vilnoeis.comit
Slow Food" | Va5 8ues

* Dénn Geblh bt feater Bestandted der Travel a—--n---n-'-ua-.
und rauas in e 7all w3 dea Tekreberem Geve in agel caro sere pagats
sazart vor Ot bezavh werden. —mnn’a:—-m
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21. Mal & 17. September 2025
TIROLER GRAUVIEH UND DIE VILLNOSSER
KULTURLANDSCHAFT UM DEN GANOIHOF

SFT ERLEBNISBAUSTEINE

11 Juni & 18. Jund 2025
VOM KORN ZUM BROT AM STIEFLERHOF

e are Stief:
ot mit
echse
ez
b 17
» Begi 1400 U - Do, ca. 3 Standen
Treffpunkct: PRES
_;Wﬁmaw <
sans TP " Erwachsene 30,00 €
Knder (3-13 johre) 1500 €
Vertsstungryebohe™ Spere <
e ey ¥ oo o fprt-liirrrd
Akt S vgm 'Amz:is UM STRAUSS
0 el GARTEN ZUM STRAUS
RAS WEESE GOLD DER DOLOMITEN VALLKOMMEN AUF DEM BLUMENFELD
AUF DER KASERILLALM VOM KASSEROLHOM
Thoses,
patiesden Wenen. e Freude bereiten.
Treffpunia: Keserlistrs At duan
Sepltn: 10.50-11.00 U
s
Virhosturgisebi® Ermachsene 20,00 € Treffpunke: Kassersbof n Te, Nofer Strage 29
Kiader (3-13 Jabee) 10,00 €  Dowr:
S)bes) Segin 200U Dowr:a 3 S
Verkutungs: & Moteriatiengebabe: 0,00 € poo Perion
Tellvebener: min 2 - max. § Persasen
ANMELDUNG ERFORDERLICH
spitastens bis Vertag, 16.60 Uhe v iood” | viLnoss
beire Infebtro Winoma, = Slow Food™ | YA b Fines me—
T 4390472 840 180, Info@lincess.nfo Travel * Dieae Gasthr it fester Destanched der P3arung
cder ONLINE wwwsilnses.ccm

unémaas b jedem Pl wae dee Telzebrmem
‘eparat war Ort Secahit wasden.

Archeh

of (er)leben

Hoferlerlebnisse zwischen Weide, Acker und Stall

Vivere I'esperienza di un maso ARC
Visite guidate tra pascolo, campo e stalla

11.&25. juli, 1. August 2025

11 & 25 luglio, 1 agosto 2025

Archahofe und sinegartiy srders: bel ues ML 2 ake,

| mast ARCA

af aieen

Gons,

Produlte.

Trepank: 9.00 Ubr beles Kasserolbof in Tas,
Nafrer Strage 29 - Daver: ca. 3 Stenden

via Nafner Serae 29 durata: ca 3 ere
Partecipantl: min 2 - ses. 10 perscns

Tolluahmerzahl rein. 2 - ssas. 30 Marscoen prezzO
rrEis quots & pwtacipaions: 10,00 €
000€- beatesk
Verkoutungigebizhes. Erwachsene 20,00 € prezzo dells deguatacicnn adultt: 2000 € -
Kinder (8-13 jabee) 10,00 € barsbiel (213 ami) 1000 €
T 4390472 840 180, Infe@ullmesinfo TUMfedo Turkstico Fures, G472 840 150, lnfo@hsnes nfo
‘cder ONUINE wwwivilncess.com oppue ONUNE www.silncess.comt

* inun bl bt Satar Bestandied des Februng
wnd s n Jedorn Pl w3e den Tekreberam
sgatnt voe Ot bezavk werden.

oAk

Die Welt der Bienen

Wo die Biene den Honig sammelt,
und ihre wertvolle Arbeit macht!

The world of bees
Where the bee collects honey
and does its valuable work!
11,18 & 25. September 2025 11%, 18* & 25" September 2025

open
> J
fvan dus ftasige Goid, together.
TrefSgankt: .00 Usr balrs Kasserolbof in Tas, Teis,
Nuver Strage 29 - Daver ca. 3 Stusden daration: a3 hous
Tellehenerzahl: rein. 2 - svax. 10 Parscoen Paricipants: min. 2 - e, 10 parsons
RS cost
1000¢ parscipation fee: 10,00 € fwe of harge with DolomitiCard
Verkoutungigebishr; Erwachsane 15,00 €+ Lastieg fou: aduit 15,00 € - chiddras (B-13 years) 10,00 €
Kinder (213 Jabes) 10,00 € Registiaticn required wbin the day befcre

Vilntss, ot the Touriat nfoereaticn Ofice,
P 4390472 840 180, Infe@rilncessinfo

T390472 840 180, Infeullnaeis oo

oder ONLINE www.vilnoess.com ‘or ONLINE waw.vliscess comsen
e Fad® | VILNGSS
Slow Food" | 758 nes
= Dteue Gebti: it Aater Bestandte des Februng Travel  Tove o by bntegral part o the tour
e raums e Pl vo dea Telnatvrarn d rsunt i ey cane b peid o separstaly
Sezatat voe Ort bezatk werden. o the by each

Py ===

Dem Geschmack des Weines auf der Spur

Slow Food Travel

Alla ricerca dell'inconfondibile sapore di vino

di
16.,23., 30. September und
7.,14.,21.,28. Oktober und
4. November 2025

GEMOTUICHE, GEFOMRTE GENUSS-WANDERUNG
965 Uhe Start ssit Keinbus a5 52 Magdalens / Ransh

ogni martedi,

16,23, 30 settembre e

7,14,21, 28 ottobre &
4 novembre 2025

ILPIACERE DI UN'ESCURSIONE GUIDATA SLOW

9.50 Uhr St Pater / Darf e 9.50 5. Petroipasse
1020 Ul Dorf Teis
Grab: el & Tao
Hiagel et Kapelle, Schitzengraben und &
¢ Ve luarco.
spaceen elege s
3tern musgeviche Tropfen verkostet wesden. wiezonat.
Am Toogghar Al maso Torgger
tmis
an Khainkeuvershol. P e comte
2er ivcht Bauarin
Margareth, “Stube"
Paictisches lasdwirtschaltichan Betrieben usf. tradizicnsle.
Deef 1s seguita,
e Sendarichau Ede Steine - Edle Walse'.
Beim Husberhel nabanan, varksstes wir sum Abuchlias B aceasts,
Hodysamischen Weis. Hom di vino biodnumico.
1760 Uhe Rchabet mit Kainbis 0 17.00 fitomo col palrsing

21,5k e 110 m 045 mis

PREIS
2m€ ard

s15km w10m 045 mis

PREZZO
2000€

Varkeatingagebahe®: 40,00 € pro Perscn
Teltnehmeczahit stin. 4 - mx. 10 Periens

retso dela degustasions*: 4,00 € a periasa
Partecipanti: min 4 - max. 30 persone

Asrmeldng erfcederich spitestens bis Vortag, 16.00 Uhr, heslsions obbiigatoria estra ll gamo precedente,

baie foladro Vilnss, ara 36.00, presuo FUics Teristico Fenes,

T439 0472 240 130, nfoguilionssints L0472 840 160, Indobans info

e ONLINE wwwdllsoess cem ‘oppure ONLINE wawviincess.com/t

—Slow Food" TRNOSS o O m——
Travel TORGGLER-HOF
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ERLEBNISSE AM OBERHOF

4.818. Oktober 2025
KAFFEE & KRANZCHEN

Py y—m

Fiori & montagne

ESPERIENZE AL MASO OBERHOF

4818 ottobre 2025
GHIRLANDE £ DOLCI FIORITI

Beghter 1330 Ube - Dauser: ca. 4 Stusden
pRES

Teiinarregeatv: 10,00 € - kostenics i DsksentiCand
" Erwocksene: 40,00 € -

Kincler (8-13 Johee) 15,00 €

Teiloahser: max. § Tatrehsrer

Inithoc ove 13.30 - Durata: co. 4 ere
PREZZO

€ gt
preszo de\s degustasicne. s 40.00 € -
ol (813 anei) 15,00 €
Partecipanti: max § povteciganti

5.819. Oktober 2025
FLOWER LUNCH

5 & 19 ottobre 2025
FLOWER LUNCH

AnschlieRend Blamen-Lusch Im Frelen.
Baghter 12,00 Ubr - Dauer: 6o 4 Stusdien
PRES

Seguirh un pranzo & base di ol ilaperto.
nitic ove 11,00 Durata:ca. 4 eve
REZZO

Tt 10,00 € koatendod mie DoloetiCand 1me
Verbostungigebstye: Ermocksene: 40,00 € prezio ded deguitasiene sl 400 € -
Kiader (6~
Teiloaherer: max. 25 Telnahmer Peetecipanti: mae 25 pavtechare!
v o vramstungen. Punto dincontre per 9 events
SE Mapdions Faazso cantrave Besgerplats”, 5. Moddolens.
Anmabdhang gpdtestens Ns Vortay, 1200 Uk Prenotasicne entrs N glorms pracedests, ane 1200,
der ONLINE wwwrivoesscom eI ——
Slow Food® | VILLNOSS ———
* Dintn Gebti bt eatar Bestandtet des Fibrung b",’r r‘r’d |m DI FUNES * Quastn prezos b sacte ntagrante 2ol tour
rave!

wnd rruas in o all w3 dea Tebreberarm
sepant vor Gt bezanh werden.

'+ deve incgel caso wiaere pugatn
separatarsasts inioco da checus parsecipasts.

Auf den Spuren der Bergbauern
Gepflegte Kulturlandschaft, VillnGsser Brillenschafe,
Graues Geislerrind, nachhaltige Landwirtschaft,
Permakultur, Imkerei und Bauernkost

Py ——m

Escursione sul Sentiero del Contadino
Bellissimi masi circondati da paesaggi ben curati, la pecora
“Villndsser Brillenschaf", razza bovina Grigio Alpina, agricoltura
sostenibile, permacultura, apicoltura e specialita contadine

donnerstags,

2. Oktober — 6. November 2025

ogni giovedi
dal 2 ottobre al 6 novembre 2025

Perrthater

Maler's Paradies and 2urDck nach SL Pater.
PROGRAMM

ol o Mater's Paradies @ risceso  San Pietr.
PROGRAMMA

Rschah: irea 17,00 Uhe
215km wE50m S45H

Fitorme: dirca ore 17.00
215km ~650m @dSh

» PREZZO

Erwachisre 30,00 € -

Verkcatungigesabe®:
Kindar (8-13 Jabve) 12,00 €
5 Mindesttolvabaner: 2 Peevcnn

» Namers rinis & partecipantt 2 pariose

»
74390472 340 130, Infognitnosss Info
‘eder ONLINE wwwewiIinosss core.

»stecke —hherumenchind @ Gebonk

* Dlnun bl it deater Bestandtell e Fibrung
nd s in e Pl e da Tedrebeverm
sagatnt vor et besav werden.

»
IUico Teristios Fanes, tel. 0472 840 180, info@finesinfo
‘opsure ONLINE wwwlinoess.comit

VILLNOSS »duza bl 0temzod sercmsen
VAL DI FUNES M ——
* Qunsn prescs b et okegrart e s

poits

+ deve in el caio ssaere
snparatarsaste i oco da clscus parsecipasts.

F

Py =y—m

»KUH“-les Bauernhoferlebnis
mit Biuerin Veronika beim Proderhof

Una vita “figo”rativa al maso

con la contadina Veronika del Proderhof

dienstags,
7. Oktober — 4. November 2025

ogni martedi
dal 7 ottobre al 4 novembre 2025

spielerisch
kertnen lereas, Hes Wipfen, Butter herstellen und Wettmaken”.

s &l musgitirs”.

hefertobeis
Profubtes gerdcht

Zeyrupe 13 jahres.
Eltarn gabracht usd wieder sbgebalt werden

Toeganktum 9.30 Use
Beiee Proferhe, Bergerwey 15, St Magdutens

Ende ure s, 12.30 Uhe
Mindastieilnehrmeczahi ssis. 4 < mas. 15 Kinder

1 barebisl dewcno eisere portet ¢ ticutl dai geritert.

Pusto di fitrovs ale e 9.0
fresso Maso Proderhof, Bergerwey 15, 5. Madduiens
Fine o, e ove 1230
Pastecipanti: min. & - sax. 15 bamind

RES PREZZO
1000¢ 1000
Verkosungigebthr®. 18,00 € geo Kind preszo della degustazione®: 1800 € a bambine
Anmedung spitestass s Vortag, 36.00 Ur Prenstazione artro ll ghseso precedents, ore 16.00
beden Infeblro Vilnoss, preaso IUMdo Turistico Funes,
T4390472 240 180, Info@ullmeisnfo L0472 840 180, nfedfenesnfo
oder ONLINE www.vilnoass.com ‘oppurs ONUNE www.vilncen.comAt
Slow Food® | TILNOSS  e—————
* Clnun GebCov it deter Bestandted des Fibrung Travel [ S ———
uevd raums in oo Pl w3 da Telreberam ‘s deve incgel cato siaere pagato
sezetat vor et bezavk werden. saparatarasts in foco da clascus parteciparte.

Frithjahr - Sommer - Herbst 2025 - Primavera - Estate - Autunno 2025

Weinerlebnis in der Kellerei Eisacktal
Besichtigung mit Weinverkostung

Esperienza nella Cantina Valle Isarco
Visita guidata in cantina con degustazione

Verginung,
Lagersng lokalar Bergwainia Lannen lersas? Una visits guidsta preiso la noetra cassing s Chuss
O Kellrel Eisachaal batet Kate Ribranges o,
it anchleBender Weiserbosturg an. @ peatro approcio eschegios.

20 Traffpunts: Wine-Shoz, Klausen +5 Ritrever Enctecs Cantin Vali lsarcs, Chisas
>+ Devar: 99 Mnuten +» Durwta: 90 minuti
»» Preia: ab 20,00 € pro Perscn +» Prazso: 4 partire da 20,00 €a perscns

Ermealigang reit DelomitiCard. rhdszione con DolmitiCard
»» Tailaahmer: mas. 36 Persormn 2 Partecipuntc max. 16 perscne
» Termine uné Online-Anmaldurg » Appuntementi ef iscrizions online

urter wwm balberel eisacktel il wenerietnise

T 439 0472 847 553 el 0472 847 555

/\A}\A
~smmm Slow Food® | Va5 rones me—
g Travel

sl

~ Dolomitental Villndss
Dolomiti Val di Funes
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Bergbauern im Winter
Gepflegte Kulturlandschaft, schone Hofe,

Tirteln zubereite
Villngsser Brillenschafe und Geislerrind mit Bauerin Veronika

Krauterschatze / Tesori erboristici
freitags, vom 3. Januar bis 14. Marz 20

dienstags,
7.und 21. Januar, 4. und 18. Februar & 4 Marz 2025

Krédutererlebnis fiir alle Sinne

Genuss rund um Krautertee und Krauterduft

Bauernhoferlebnls am Torgglerhof

Geschichten aus der Muspfanne

Escursione alla visita del Contadino
Bellissimi masi circondati da paesaggi ben curati,
la pecora “Villngsser Brillenschaf™ e bovini “G Alpini”

Auszeit mit Yoga / Time Out con Yoga Februa

Preparazione dei “Tirteln”

con la contadina Veronika

Un’esperienza deliziosa
con sapori e profumi di erbe

Slow down and reconnect

Deine Reise zur dir selbst - | tuo viaggio verso te stesso

30. Dezember 2024, 30 dicembre 2024,

Esperienze al maso Torgglerhof

erdi, dal 3 gennaio fino al 14 marzo 2025 martedi, Preparare “Muas” nella padella

7 e 21 gennaio, 4 e 18 febbraio & 4 marzo 2025

o S Pt Gbar S

Olacomes pol b nd gtrocsata Krhias nd Wten.
= = L w—— Tiee, un b i popslce def csntah & mostugn PP —
1. Februar & 1. Marz 2025 1 febbraio & 1 marzo 2025 e 2k nch . e Nowcl o Mairs Purdis ¢ oo 5. R e 1one et o, * e o
£ aowanet s Prp— o e e
Programm Programma Disetrg o g - By 1)  Praparation dei dplesk (sploact - icotta - craut) abarsische “Shube® contading, bertsesd
» o Tetain foemen Fae cuncer Thela Kttahwoisirdesst sropiocome can e . St conll ino crtales &
. - Comumasors cngints Sreprteseodus
“ar s “Grg B =
MY G gk - e achsaige Lundwirischal, Kiseverksating AT ¢ aprcaltes sostesibile, degiatacicoe & Sesugsy Programm Programma Programm Programma rogramm rogramma
v Streche: ca 10k 4305 I Ack- usd Abutieg Lumghazza:ch 30 k- 430 m dihvell 1+ Trofpuniks um 10,00 Uy beim Predertal » Ritcove ol ore 10.00 peesss § Proderbef, + Troffpunit um 10.00 Uy beie Torgglerhol, 55 Ritrawe ale e 10.00 prosso  Terggiorher, + Traffpurics eim Vlwntioweg 25b I SL. Videotin » Ritrove n via Vilessiweg 255 o San Vileating
Brearrr T oty Sergarmeg 15, 5L Magduion Vi Bagerweg 15,5 Maddalons Nalear St 22, unta Tos VinNaowr S 2, st Tho 5 5 »
5 2 : s ncha rangoscin » Dasar: chea s Sunden 55 Duratas drea S e > Dnu—.umxﬁu-i-\ 55 Duratar a3 ere odersater oyralccm Cppure: camrarcbenedgmillcan
A —— + Riover Sl Yoga, Vil Massas, Talnabmegabthr: 2000 € p Pasen » mezzo o pass » pnez > » pnezzo o wlimoss e argrenince
Oberbucsmey 11, St Puter Carhasswes 13, Sen Hetro Ioatenkon reit der DolomtiCard 20,00 €4 parsose - Tellnabmegebthr 30,00 € o Purscn tncpazione 10,00 €4 perscns Mww pro Perscn Quata & particpazione 10,00 € 4 parscas -
» Boghac 90 Uhr (Decer:c. 15 Stendon) nlsios o 900 (Gueta ca. 15 o6 Anpeecs b 000 procn Ot 1 o pmecnieCucn T i T gusocnookmiecn ;
Pren 20,0 € o Pesen - boseni it o OcicrCard Prassos 1000 € persc  reet cen 1 ko Wbt —— ,‘,‘Ln,,m““ i ida (513 e 3000.€ babil (13 aon) 3005 € £ e} 1800€ taabin 413 4 150 € : R ool P
Telloshmer: mis. 4 - max. 12 Aerscnes. . e 4 ma 12 # » e i, 2 < s, - b Pas . . # > in 4 ma o Pacs < mas. 30 parsone 3 deerd "'. ot 3
e Partecipantic peniare 3 & 1600 Ul deim. » 3 Tailoahs o, 2« mas. 8 Parscner Pactecsantic e 2 B pracons a2 Tesahomar: nin 4+ max. 10 Perscen Pactecigantic e, 4 - mas. 10 pa v} Do m,"‘"m ""‘w ! £ ""‘"""' "m"" !
14 o » It » » ] > » und Varaut wen WIkb: Buters, Kuter- $ Nu-'mmlm catva @ cura il suo erto Y]
ol el 0472 840 140, infogfusenints  $¥ TURcio Turstios Funes, tel G472 40 180, infogfusenins  §¥ Infebire Viintas, Tal +39 0472 840 190, Info@viincess efo. TURdo Turutico Funes, bel 0472 540 180, nfogfuseniods  $¥ Infebire Vilintes, Tel 439 0472 340 180, infoelinosss.nfo TURdo Turutks Funes, bel 0472 540 140, nfogfuseniods  $% pidagepn, Kutererpetin (PN K duterstademie). | 4 ‘v sttenzicne. H
@ @ @ ?;”zb ; s
; wiLnoss CF o F ol Slow Food" | 5% ues ; wiLnoss -
Slow Food" | fness, o Slow Food" | s, o Slow Food" | fAhoss, . m— — g oF T Travel m—— —Sl0W Food" | ({5 e e——
Travel Travel Travel feesro cal degntaions b zure elegrame ] T e — Travel
e o e iy e o s e g ot ot
seprarionts s chacs Pl o bt st ot OF bR e (ot et .
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EVENTS UND SPEZIALITATENWOC
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Dic Natur crwacht aus ihrem Wintcrschlaf,

o blithe und spricBt wohin das Auge reicht -

diese Zeit mischren wir Wirtinnen und Wirce
auch h

VILLNOSS
VAL DI FUNES

In Zusammenarbeit mit Slow Food Travel
kredenzen unsere Gastbetricbe

md.luondle Spezialititen aus dem Villngsser Tal -
neu i iert und verfeinert;

und laden zum Villngsser Bergfrihling,
welcher vom 29. Mai bis 9. Juni 2025
in dreizchn Gastbetricben in Villnss statrfindet.

im Mittelpunke stchen lokale,
cinheimische Produkte und Kriuter.

Lassen Sie sich iberraschen!

Teilnehmende Gastbetriebe

Restaurant Pizeria Dreimadelhaus Jausenstation MOAR
Collerstratie 10, Coll - T +39 0472 840 102 St. Jakob 20- T +39 0472 840 318
Mittwoch Rubetag ~ Montag Rubetag
B ; o
Restaurant Hotel Fines Restaurant Bar Pitzock essen & trinken
Kirchweg 1, St. Magdalena - T +39 0472 674 200 Pizack 30, St. Peter - T +39 0472 840 127

Miwnch Rubutag _ Ruberoge: Misswech gensiic xnd Doasstag bis 17.00 U

i m gmb/mm'

1 @
Naturpark Puez Geisler ~ Gasthof Teiser Stern

Alm 8,
T +39 0472 840 001, +39 348 272 15 87

Teiser StraBe 13, Teis - T +39 0472 844 592

Kein Rubetag  Sonmtagabend und Montag Rubetag
i it infogate it
Geisler Alm Restaurant Hotel Tyrol Dolomites Slow Living
Naturpark Pucz Geisler Kirchweg 12, St. Magdalena - T +39 0472 840 104
T +39 0472 840 506, +39 333 756 90 29 Dienstag Ruhetag
Montag Rubetag  wevevityrol-hotel.eu - info@ryrol-hotel.cu

wrvrw gelsleralm. com - info@geisleralm.com

Restaurant Hotel Gsoihof
Vollergnadenweg 4, St. Peter - T +39 0472 840 003
Nur abends geiffet - Kein Rubetag

hotel-gsolhof.com - info@hotel-gsoihof

Restaurant Hotel Kabis
Peterwe 14, St. Peter - T +39 0472 840 126

Dienstag Rubetag
hotel-kabis.com - info@hotel kabis.com

Restaurant Pizeria Viel Nois

Peterweg 8, St. Peter - T +39 0472 840 526

Montag Rubetag

wrwrwevielnois.com - infog@viclnois.com

Brunch - Residenz - Bistro Villa Messner
Oberhausweg 11, St. Peter - T +39 0472 840 109
Fritbstiick immer, und fi was Besonderes auf Anfrage
Brunch Samstag & Sonntag - Kein Rubetag

Restaurant Pizeria Waldschenke

St. Magdalena - T +39 0472 840 047, +39 333 498 48 70
Montag Rubetag

wwrvetestaurant-waldschenke.com
info@restaurant-waldschenke.com

Weingenuss im Felsenbunker
Degustazione di vini nel bunker

T
05.07.24

im Bunker am HI. Grab — Hiigel / Teis
nel bunker al Colle del Santo Sepolcro / Tiso

Zur Verkostung stehen die Weine der Kellerei Eisacktal und vom Huaberhof bereit. Dazu darf
die Verkostung von Slow Food Travel Produkten natiirlich nicht fehlen.
Saranno degustati i vini della Cantina Valle Isarco e del Huaberhof .

Ci sara anche una degustazione di prodotti Slow Food Travel.

Beginn / inizio: ore 19:00 Uhr
Preis: 30,00 € pro Person / Prezzo: € 30,00 a persona

A

.
i 3

EISACKTAL
£ voomitncr vmes huaberhof (S,

LAMM

wochen vom ,Villnosser Brillenschaf*

in 14 Gastbetrieben des Tales &
in 9 Gastbetrieben von Freunden
des ,Villnosser Brillenschafs”

Vom - dal 03.10.
2 l:tisfﬁnoal 12.10.

:"s;yecialita

D’AGNELLO

della razza ovina “Villndsser Brillenschaf”
presso 14 ristoranti della Val di Funes &

9 ristoranti degli amici

del “Villngsser Brillenschaf” A

am Drpckerhof

Festa al maso
‘ ™™
Bauernmarkt @ Mercato dei contadini

mit Slow Food  con prodotti
Travel Produkten Slow Food Travel

Spezialitdten vom @ Specialita ry\
Villngsser Brillenschaf di agnello Brillenschaf
und grauen Geisler Rind e di manzo

Musik mit den @ Intrattenimento
Villngsser Musikanten  misicale

Ponyreiten @& Equitazione su pony

Hoffiihrungen @ Visite in fattoria

d
~ Dolomitental Villndss
.d’ Dolomiti Val & funes
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» Printprodukte: Slow Food Travel FUhrer; Plakatserie fOr %
2 . e JOUurismus trifft Landwirtschaht
alle Erlebnisbausteine N turismo incontrs l'sgncohunr

* Landingpage: https.//slowfood.villnoess.com/

« Kommunikationsplan: Newsletter, Social Media, Print,
Kooperation mit Betrieben usw.

» Kooperation mit Slow Food ltalien: Prasenz auf der
Messe , Terra Madre — Salone del Gusto* in Turin

» Pressereisen und Pressebetreuung vor Ort:
Dieses Thema findet groBen Anklang bei den
Journalisten vor Ort. Die Presseberichte lebben von
den Charakterkopfen und deren Geschichten, die
hinter den lokalen Produkten stehen

N ,ﬁf,
ﬁ =~ Dolomitental Villndss
.a Dolomiti Val & funes



https://slowfood.villnoess.com/
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slow Food:  Slow Food Travel VillnoB ist eine Reise wert

Travel

- Danke fur die Aufmerksamkeit
VILLNOSS
VAL DI FUNES

:***2 Co-funded by
LN the European Union

N\ /
Autonome Provinz Bozen

"
./'NW\ Dolomitental Villndss
Provincia autonoma di Bolzano . g[w Hm’ Dolomiti Val di Funes
Provinzia autonoma de Bulsan

wipptal
SUDTIROL - ALTO ADIGE Development led by local communities gisacklal
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